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SOLIS VertiVac Plus 
Typ 5703 
 
 
Platzsparendes und vollautomatisches 
Vakuumiersystem mit Rollenfach, 
Folienschneider, doppelte Schweissnaht 
Funktion, genialer Pulse Vakuum- und Pulse 
Blow Funktion und mit berührungs-
empfindlichem Bedienfeld. 
 
 
 
 
 

 
 

 

• Pulse Vakuum Funktion für manuelle Feineinstellung 
• Pulse Blow Funktion zum Aufblasen von Beuteln mit Luft 

zum Schützen von druckempfindlichen Gegenständen 
• Fingerabdrucksichere Abdeckung aus Edelstahl 
• Bedienfeld mit berührungsempfindlichen Sensortasten 
• Zwei Betriebsarten für feuchte und trockene Lebensmittel 
• Zwei Vakuumiergeschwindigkeiten 
• Instant Seal Funktion für delikate und druckempfindliche 
Lebensmittel 
• Marinierfunktion und Memory Funktion 
• Schlauchanschluss für Vakuumerzeugung in Behältern 
• Aufbewahrungsfach mit Folienschneider für Folienrolle 
• Herausnehmbare Tropfschale 
• Absaugleistung ca. 13 Liter pro Minute und superstarke 

Absaugpumpe (bis zu -0,8 bar) 
• Wahlweise einfache oder doppelte Schweissnaht 
• LED-Fortschrittsanzeige 
• Für bis zu 30 cm breite Beutel und Folien 
• Anti-Rutsch Füsse 
• Inkl. 2 Folienrollen (20 x 300 cm und 30 x 300 cm), je 5 

Beutel (20 x 30 cm und 30 x 40 cm) und 
Vakuumierschlauch 

Art.-Nr.:  922.29 
Farbe:   Edelstahl 
Leistung: 130 Watt 
Gewicht:  ca. 3,1 kg 
Masse: ca. 38,5 x 23 x 12,5 cm  
  (B x H x T) 
EAN Code:  7611210922292 

Produktmerkmale 

Kann nicht nur 
vakuumieren sondern 
auch Beutel mit Luft 
aufblasen. 

Rollenfach mit 
Folienschneider für bis 
zu 30 cm Rollen. 


